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VIERNES, 5 DE DICIEMBRE DE 2025 

17:00 – Inauguración Oficial de la XXXI Feria de Los 
Productos de León, a cargo del Ilmo. Sr. presidente de la 
Diputación de León, D. Gerardo Alvarez Courel.
Seguidamente, recorrido de la Comitiva Oficial por los stands.

17:00 - Apertura de la XXXI Feria de los Productos de León

17:15 – Presentación de los productos de Sidras Carral y 
degustación de los mismos.

17:30 - COCINA EN VIVO: EXPLOSIÓN DE SABORES.
Por Alumnos de F.P. Básica de cocina y restauración del 
I.E.S. Fernando de Castro de Sahagún.

18:30 – LUCHA DE CUCHARONES LEONESES. ¿HAY QUIEN 
COCINE?

18:30 – Presentación de los Productos de La Huerta de Fresno, 
a continuación, se realizará una degustación popular entre los 
asistentes.

19:00 - COCINA EN VIVO: LA SALSA DE LA MUJER DE PEPE 
EN LA COCINA DE PABLO.
Por Restaurante Pablo y La Mujer de Pepe

19:30 – Taller de Cocina Inclusiva por Eva Millán.

20:00 – Presentación de los productos de Repostería 
Montesori y degustación de los mismos.

21:30 – Cierre de la jornada.

SABADO, 6 DE DICIEMBRE DE 2025 
11:00 – Apertura de la Feria.

11:30 – Taller de Cocina Inclusiva por Eva Millán.

12:00 – Mesa Redonda. La Academia Leonesa de Gastronomía 
y Productos de León. (3ª edición), a continuación, cata de vinos 
para los asistentes a la misma.

12:00 – COCINA EN VIVO: DESDE FRESNO DE LA VEGA AL 
MUNDO.
Por La Huerta de Fresno

13:00 – LUCHA DE CUCHARONES LEONESES. ¿HAY QUIEN 
COCINE?

13:00 – Presentación de Productos de Morcillas Morvega y 
degustación de los mismos.

13:30 - COCINA EN VIVO: Alubiada IGP Alubia de La Bañeza – 
León. 
Ofrecida por IGP Alubia de La Baeza - León

14:30 – Cierre de mediodía.

17:00 – Apertura de la tarde.

17:30 – Presentación de Embutidos Palazuelo y degustación de 
los mismos.

17:30 – Obrador de Queso para niños. Realizado por Vallelongo.

18:00 – Presentación de los Productos de Reino de León, a 
continuación, se realizará una degustación popular entre los 
asistentes.

18:30 – COCINA EN VIVO: CEVICHE DE TRUCHA Y CREMA DE 
LIMON CON CASTAÑAS EN ALMIBAR.
Por Sonia Gutiérrez de Cocinando Recuerdos Catering y 
Eventos.

19:30 - Obrador de Queso para niños. Realizado por Vallelongo.

20:00 - Presentación Botillo 2.0 por Food Bierzo Word

20:15 – Maridaje Quesos Praizal y Bodegas 100 Cepas

21:30 – Cierre de la jornada

DOMINGO, 7 DE DICIEMBRE DE 2025
11:00 – Apertura de la Feria.

11:00 – Maridaje de Queso Azul de Valdeón con Vinos Solotero. 

11:30 – Taller Cocina con tu Abuelo

12:30 - Maridaje de Chocolate Maio, Miel Hadas del Bosque y 
Pan Vallelongo.

12:30 – Obrador de Queso para niños. Realizado por Vallelongo.

13:30 – Maridaje de Pastas de Tierra de la Reina con 
Aguardientes y Licores Los Prietos.

13:00 – LUCHA DE CUCHARONES LEONESES. ¿HAY QUIEN 
COCINE?

13:30 – COCINA EN VIVO: Lentejas IGP Lenteja Tierra de 
Campos y chorizo de León.
Por Sonia Gutiérrez de Cocinando Recuerdos Catering y 
Eventos.

14:30 – Cierre de mediodía.

17:00 – Apertura de la tarde.

17:30 - Obrador de Queso para niños. Realizado por Vallelongo.

17:30 –.Presentación y degustación de los productos Madres 
Jerónimas-Repostería Artesanal Toral De Los Guzmanes.

18:00 – VIII Concurso Nacional de Cortadores de Jamón de León 
“Agustín Risueño” patrocinado por Caja Rural, “Somos León”.

18:15 – Taller Infantil de la Abeja y la Miel, por Miel Los Izanes.

18:30 – Presentación de los Productos de Nazaré Hojaldrería y 
degustación de los mismos.

18:30 – Cata elección premios de la Feria: mejor queso; mejor 
dulce...
Con la colaboración de sumilleres y profesionales del sector.

19:30 - Degustación popular de Jamón de León.

19:30 -COCINA EN VIVO: DULCES DE CHOCOLATE PARA 
NAVIDAD DE FABULA.
Por Chocolates Fábula.

19:30 - Obrador de Queso para niños. Realizado por 
Vallelongo.

19:15 - Maridaje: Membrillo La Comarca y Quesería 
Zarandiel.

20:15 – Cuarta Queimada Popular Productos de León por 
Licores Iriabella.

21:30 – Cierre de la jornada.

LUNES, 8 DE DICIEMBRE DE 2025 
11:00 – Apertura de la Feria.

11:00 – Taller Cocina con tu Abuelo

11:00 – Maridaje Embutidos La Pradera y Vinos Gordonzello.

12:00 – Mina de Maduración VALLELONGO I. Por 
Vallelongo.

12:00 – Mesa Redonda. Los productos ecológicos en la 
provincia de León, a continuación degustación de 
productos ecológicos leoneses.

13:00 – LUCHA DE CUCHARONES LEONESES. ¿HAY QUIEN 
COCINE?

13:30 – Degustación popular de Cecina de Chivo de Vega 
Cervera. Ofrecida por la M. G. Cecina de Chivo de Vega 
Cervera. 

14:30 – Cierre de mediodía.

17:00 – Apertura de la tarde

17:30 - Obrador de Queso para niños. Realizado por 
Vallelongo.

18:00 – COCINA EN VIVO ECOLOGICA: Queso y Carne.
Por Ganadería Navafria y Quesos La Presa

19:00 – COCINA EN VIVO: Albóndigas Omañesas.
Por Tu Ternera en Casa.

19:30 - Obrador de Queso para niños. Realizado por 
Vallelongo.

20:00 – Entrega de Premios de los Concursos de la Feria.

20:30 – Clausura oficial de la XXXI Feria de los Productos de 
León.
A cargo del Ilmo. Sr. Presidente de la Diputación de León. 

21:30 – Cierre de la Feria.


